Packaging for the presentation and preservation of foodstuffs, in particular fruit or 
analogue products, including an outside shell in rigid or semi-rigid tray fornn. made up 
of two parts (2. 3) joined to one another by their peripheral edges (6) according to a 
common parting line, and inside which the foodstuff (8) to be presen/ed and 
presented is placed. 

According to the invention, this packaging is characterised in that the said products 
are closed in a confined assembly (7) distinct from the outside shell, arranged inside 
it and made up of two flexible, deformable films (9, 10) fixed together at the ends (11) 
to two parts of the shell, according to the common parting line of these parts. 
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Emballage pour la presentation et la conservation de produits alimentaires, du genre fruits ou analogues. 

{^7) Emballage pour la presentation et la conservation de 
produits alimentaires, en particulier de fruits ou analogues, 
comportant une coque exteme en forme de barquette rl- 
gideou semi-rlgide, constitute de deux parties (2, 3) acco- 
I6es mutuellement par leur bords p6riph6rlques (6) selon 
un plan de jonction commun, et a Tlnterieur de laquelle sont 
places les produits alimentalres (8) a conserver et presen- 
ter. 

Selon rinvention, cet emballage se caracterise en ce que 
lesdits produits sont enfenmes dans un ensemble de confi- 
nement (7) distinct de la coque exteme, dispose a I'int6- 
rieur de cel!e-ci et constitut de deux films (9, 10) souples 
deformables, fixes ensemble par leurs extremites (11) aux 
deux parties de la coque, selon le plan commun de jonction 
de ces parties. 
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La presente invention est relative a un emballage, 
notamment pour la presentation et la conservation de 
produits alimentaires enfermes a I'interieur de celui-ci, en 
particulier et de fagon pref erentielle mais non exclusive, 
du genre de fruits ou legumes dont le degre de murisseraent 
evolue rapidement dans le temps, ledit emballage permettant 
en outre de les preserver des chocs ou des pressions 
directes exercees sur leur surface, qui sont pre judiciables 
a leur conservation optimale en I'etat. 

On salt que, de fagon traditionneile , les aliments 
de ce genre, en particulier les fruits recemment cueillis, 
sont presentes en vrac dans des cageots ou boltiers 
similaires, le cas echeant en etant ordonnes selon des 
alveoles ou empreintes voisines prevus dans un plateau ou 
support analogue, en materiau cartonne ou autre, dispose a 
plat dans le cageot, 1 'ensemble etant recouvert ou entoure 
d'un film plastique transparent, qui s 'applique sur la 
couche de fruits a proximite immediate de celle-ci, en etant 
tendue sur les bords du cageot. 

Cette solution, si elle a I'interet de permettre de 
voir les fruits et de les maintenir en place, presente en 
fait de serieux i nco n venien ts . En effet, pour assurer la 
conservation pendant une duree minimale, necessitee par le 
transport, la distribution et la vente des fruits ainsi 
conditionnes , il est necessaire de cueillir ceux-ci dans un 
etat de pre-mGrissemen t notable, qui limite les caracteris- 
tiques physiques et or ganoleptiques de ces fruits, ceux-ci 
etant le plus souvent cueillis a un stade precoce ne 
permettant pas le declenchement de ce murissement et etant 
done trop durs au moment de leur commercialisation apres 
leur emballage, alors que du fait de leur exposition plus ou 
moins prolongee apres celui-ci, ce murissement se produit 
parfois dans des conditions trop rapides, en particulier en 
fonction de I'exposition au soleil, les fruits devenant vite 
trop murs et done impropres a la consommation . 
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II en resulte des pertes notables qui accroissent 
considerablement les frais de commercialisation des fruits 
en cause, ceux-ci ne pouvant etre cueillis au meilleur 
moment de leur phase de murissement et conserves en I'etat 
pendant un temps relativement long, au cours duquel leurs 
proprietes devraient se maintenir sensiblement egales a 
elles-memes - 

De plus, le consommateur a qui les fruits sent 
ainsi presentes, a souvent tendance a les toucher a travers 
le film plastique qui les protege pour eprouver leur degre 
de murissement en exergant sur eux une pression qui lese 
rapidement leur surface et conduit a 1 'apparition rapide de 
zones blettes qui les rendent pratiquement impropres a la 
vente . 

La presente invention concerne un emballage de 
presentation et de conservation d'aliments, en particulier 
de fruits ou prodults analogues, qui evite ces inconve- 
nients, en empechant notamment que le consommateur ne puisse 
toucher ou presser le fruit a travers 1 'emballage lui-meme, 
ce dernier etant par ailleurs congu de maniere a ameliorer 
les avantages de la presentation classique, a savoir la 
possibilite de voir au moins en partie 1 'aspect exterieur de 
ce fruit pour juger de son apparence et de sa presentation, 
cet emballage etant congu de telle sorte que le fruit soit 
ici visible en totalite et non pas seulement, comme dans les 
solutions anterieures, sur la partie de celui-ci qui se 
trouve a 1 'exterieur des alveoles de son plateau support, a 
travers le film plastique qui recouvre ce dernier . 

A cet effet, 1 'emballage considere, comportant une 
coque externe en forme de barquette rigide ou semi-rlgide, 
constitute de deux parties accolees mutuellement par leur 
bords per ipheriques selon un plan de jonction commun, et a 
I'interieur de laquelle sont places les prodults alimen- 
taires a conserver et presenter, se caracterise en ce que 
lesdits prodults sont enfermes dans un ensemble de 
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confinement distinct de la coque externe, dispose a 
I'interieur de celle-ci et constitue de deux films souples 
deformables, fixes ensemble par leurs extremites aux deux 
parties de la coque, selon le plan commun de jonction de ces 
parties - 

De preference, les deux parties de la coque sont 
realisees par formage ou moulage de deux empreintes en un 
materiau plastique, comportant chacune un fond et une parol 
laterale terminee par un rebord plat en saillie vers 
I'exterieur de la coque, les rebords des deux parties 
s^appliquant mutueilement I'un contre I'autre selon le plan 
de jonction commun. Selon le cas, les rebords plats des deux 
parties sont assembles par soudure, par scellement par 
fusion ou par ultra-sons, par collage ou agrafage, ou encore 
par clipsage mutuel au moyen d'une liaison mecanique 
analogue - 

Dans un mode de realisation particulier de 
1 'invention, les deux parties de la coque externe sont 
realisees en un materiau, du genre polyethylene ou chlorure 
de polyvinyle, translucide par tiellement ou totalement, le 
materiau plastique etant constitue d'un support simple ou 
bien d'un complexe a couches multiples colaminees ou 
coextrudees. En variante, les deux parties de la coque 
peuvent etre teintees dans la masse ou associees a un film 
de revetement externe ou interne, colore, colle contre la 
surface de chacune des parties. Bien entendu, la teinte du 
materiau plastique ou du film de revetement peut etre 
choisie variable d^un emballage a un autre, en particulier 
selon la nature du produit alimentaire et notamment du fruit 
contenu dans cet emballage, afin de souligner la couleur 
naturelle de ce fruit et plus encore de ne pas la denaturer, 
tout en assurant une protection e ventuellemen t necessaire 
contre les rayonnements ultra-violets resultant de 
I'exposition de I'emballage au soleil dans I'atmosphere 
ambiante . 
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Selon une autre caracter istique de I'emballage 
considere, les deux parties sont separees et appliquees 
I'une sur 1 'autre selon leurs bords per ipheriques . En 
variante, les deux parties sont reliees ensemble par une 
fraction de leurs bords formant charniere, ces parties etant 
rabattables I'une contre I'autre a la maniere du fond et du 
couvercle d'un coffret. 

Selon encore une autre carac teri s tiques , les deux 
films souples de 1 'ensemble de confinement sont realises en 
un materiau plastique transparent ou translucide, du genre 
films de polyethylene etires, teintes ou non. 

De preference mais non obligatoirement , 1 'ensemble 
de confinement constitue une poche fermee placee sous vide 
ou sous faible pression, les deux films enveloppant les 
produits alimentaires contenus dans I'emballage, en epousant 
le contour externe de ces produits. En variante, 1 'ensemble 
de confinement est place sous atmosphere reduite d'un gaz 
inerte bacter iostatique , introduit dans le confinement apres 
evacuation de l*air contenu dans celui-ci. Avantageusemen t , 
un tel gaz est constitue par de 1 'azote, du gaz carbonique 
ou un melange approprie de ces gaz, ou encore par toute 
composition analogue, eventuellement additionnee d'oxygene- 

Toutefois, et selon le cas, les deux parties de la 
coque externe et les deux films souples de 1 'ensemble de 
confinement peuvent etre respecti vement permeables ou 
etanches a I'air. 

Dans toutes les variantes, I'emballage selon 
I'invention permet ainsi d'assurer autour des produits 
alimentaires contenus dans celui-ci un premier confinement 
qui les protege de l*atmosphere externe et/ou interne, 
directement lorsque les films qui constituent ce confinement 
sont eux-memes etanches, ou i ndir ectement lorsque les deux 
parties de la coque reunies ensemble realisent cette 
etancheite vis-a-vis de I'exterieur ou de I'interieur, la 
rigidite relative de la coque en meme temps que la 
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disposition a I'interieur de celle-ci de I'ensemble de 
confinement a distance des parois de cette coque, empechant 
tout choc ou pression directe sur les produits disposes dans 
ce confinement. 

Cet emballage permet ainsi de conserver au produit 
qu'il contient une integrite physique parfaite, en limitant 
de fagon remarquable les effets de 1 ' en vironnemen t 
exterieur, en particulier sur le murissement accelere qui en 
resulte normalement, grace a la presence du confinement 
interne dont les films souples peuvent etre avantageusement 
teintes, aussi bien que les parois de la coque externe, en 
jouant le role de filtres vis-a-vis des rayonnements 
exterieurs et notamment des effets du soleil ou de I'air 
environnant . 

II en resulte des avantages particulierement 
appreciables pour 1 'emballage de fruits fragiles et qui 
murissent tres vite, notamment du genre des peches ou des 
abricots, ceux-c'i etant eh outre tres sensibles aux 
pressions exercees sur eux, ici totalement evitees, qui les 
deteriorent dans des conditions dif f icilement controlables 
lorsque ces produits sont exposes a la vente, alors que le 
Client doit pouvoir en revanche en examiner au moins 
1* aspect exterieur. 

D'autres caracter i st iques d'un emballage de 
presentation et de conservation etabli conformement a 
1 'invention, apparaitront encore a travers la description 
qui suit de divers exemples de realisation, donnes a titre 
indicatif et non limitatif, en reference au dessin annexe 
sur lequel : 

- La Figure 1 illustre en vue perspective un 
emballage selon I'invention. 

- Les Figures 2 et 3 sont des vues en coupe 
longitudinale , a plus faible echelle, de I'emballage selon 
la Figure 1, permettant de mieux expliciter les etapes de 
realisation et de mise en place du confinement interne et de 



2707608 



6 

la coque externe. 

- Les Figures ^ et 5 sont des vues en coupe de 
variantes de realisation de I'emballage selon les Figures 1 
a 3. 

- La Figure 6 est une vue en coupe d'un autre mode 
d'execution de la coque externe de 1 * emballage . 

Sur la Figure 1, I'emballage considere est designe 
dans son ensemble sous la reference 1 et se compose d'une 
coque externe en deux parties, respecti vemen t 2 et 3, 
appliquees l*une sur 1 'autre, cette coque presentant la 
forme d'une barquette rigide ou semi-rigide, constltuee a 
partir d'une feuille d'un materiau plastique approprie, 
convenablement conformee pour constituer les deux empreintes 
correspondantes . 

Chaque partie 2 ou 3 de la coque comporte ainsi un 
fond plat ^, une parol laterale 5 prolongeant ce fond a sa 
peripheric et un rebord plat 6 en saillie vers I'exterieur a 
I'extremite de la parol 5 opposee au fond ^, de telle sorte 
que lorsque les deux parties 2 et 3 de la coque externe sont 
assemblees, les rebords 6 de l*une et de I'autre soient en 
contact mutuel selon un plan de jonction commun qui, dans 
I'exemple represente, s'etend sensiblement dans le milieu de 
1 ' emballage 1 . 

Selon 1 'invention, la coque ainsi realisee avec 
ses deux parties 2 et 3 assemblees l*une a 1 'autre, enferme 
un ensemble de confinement interne 7, dans lequel sont 
prealablement disposes des produits alimentaires 8 a 
proteger et a presenter dans I'emballage, ces produits etant 
de preference mais non exclusi vement constitues par des 
fruits, par exemple par des peches ou des abricots, 
c'est-a-dire par des fruits relativement fragiles et dont le 
murissement est parfois tres rapide sous I'effet d'une 
exposition a I'air et au soleil, de telle sorte que la duree 
de presentation dans leur emballage est habi tuellemen t tres 
reduite, sauf a placer dans celui-ci des fruits tres peu 
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murs et parfois a la limite des conditions minimales les 
rendant propres a la consommation . 

De preference, le materiau plastlque rlgide ou 
semi-rigide qui constitue les deux parties 2 et 3 de la 
coque externe de I'emballage est un materiau transluclde ou 
transparent ; de meme le confinement interne 7 qui entoure 
directement les fruits 8 disposes a I'interieur de la coque 
est realise au moyen de films souples et deformables de 
matiere plastlque transparente, de telle sorte que le 
consommateur puisse voir, a travers la coque et I'emballage, 
les fruits ainsi presentes et au molns, sur le plan visuel, 
juger de leur aspect exterieur. 

Le materiau de la coque peut etre realise en 
polyethylene moule, ou encore en chlorure de polyvinyle, ou 
meme en tout autre materiau plastlque constitue d'une couche 
unique ou d'un ensemble complexe a couches multiples. De la 
meme maniere, le film souple et deformable du confinement 
interne peut etre egalement forme d'un film unique ou 
complexe - 

Dans I'un ou I'autre cas, les materiaux utilises 
peuvent etre totaleraent transparents , ou de preference etre 
teintes, soit dans la masse, soit par addition par collage, 
co-laminage ou autre, d'un revetement interne ou externe 
comportant un coloris approprie, le choix de ce dernier 
etant bien entendu indifferent a la presente invention et 
pouvant Stre selectionne dans toute nuance entre le jaune, 
le rouge, le bleu, le vert ou le gris, en fonction de la 
nature du fruit contenu dans I'emballage et de son propre 
aspect exterieur. 

De la meme maniere, les materiaux plastiques 
constltuant respectivemen t la coque et le confinement 
Interne peuvent, selon le cas, etre etanches ou non 
vis-a-vis de I'air ou d'un gaz approprie. Notamment, si le 
film plastlque qui constitue le confinement est impermeable, 
11 peut etre particulierement avantageux de placer I'espace 
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interne de celui-ci, dans lequel sont disposes les fruits 
emballes, sous une atmosphere de gaz bacteriostat ique qui 
favorise la conservation de ces fruits. A titre indicatif, 
une telle atmosphere peut etre constituee par de 1 'azote, du 
gaz carbonique ou tout autre melange binaire ou ternaire 
approprie, incluant le cas echeant une proportion convenable 
d ' oxygene . 

En variante, c'est la coque elle-meme formee par 
1 ' assemblage de ces deux parties 2 et 3 qui realise un 
ensemble etanche aux gaz, e ventuel lemen t rempli d*une 
atmosphere gazeuse du genre precedent, le film plastique qui 
constitue le confinement interne pouvant etre place sous 
vide, de telle sorte que, par la depression creee a 
I'interieur, le film se plaque sur les fruits contenus dans 
le confinement, en assurant un maintien plus efficace de 
ceux-ci et une conservation amelioree. 

Sur les vues en coupe des Figures 2 et 3, on volt 
que le confinement interne 7 est de preference realise a 
I'aide de deux films souples et deformables 9 et 10, qui 
enveloppent les fruits 8 et dont les bords 11 sont soudes ou 
autrement fixes I'un a 1 'autre pour fermer I'espace delimite 
a l^interieur de ce confinement, ces bords 11 etant prevus 
au droit des rebords 6 des deux parties 2 et 3 de la coque 
externe qui les serrent entre eux, en obturant I'emballage 
simul tanement au niveau du confinement et de la coque- 

Avantageusement , les films souples 9 et 10 sont 
deroules en continu a partir d'une machine non representee, 
en se disposant de part et d'autre des fruits 8 a emballer 
avant que leurs bords 11 ne soient solidarises par collage, 
thermoscellement , soudure aux ultra-sons ou autre, en meme 
temps que ces films sont co n ven abl eme n t sectionnes au niveau 
des rebords 6 des coques 2 et 3 alors appliquees et reliees 
I'une a I'autre pour achever l*emballage. 
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Dei~e une premiere variante de realisation illustree 
SUV la Figure ^, les fruits 8a, par exemple du genre de 
fraises, cerises ou analogues, de plus petit volume que dans 
l*exemple precedent, sont contenus dans une barquette de 
support 12 qui est elle-meme logee entre les films 9 et 10 
du confinement interne 7 avant que les bords 11 de ces films 
ne soient solidarises au droit des rebords 6 des deux 
parties 2 et 3 de la coque externe, comme dans 1 'exemple 
precedent- 
Dans les diverses varaintes ci-dessus, les deux 
parties 2 et 3 de la coque externe forment des empreintes de 
volume sensiblement analogue de I'une a 1 'autre ; bien 
entendu et comme ill^stre sur la Figure 5, ces deux parties 
peuvent etre differentes, I'une 2a presentant un volume 
interne largement superieur a celui de I'autre 3a, qui 
presente un rebord rabattu 13 apte a venir se fixer par 
clipsage mecanique ou autre moyen sur I'extremite de la 
partie 2a, en em^rlsonnant le bord 11 des films deformables 
9 et 10 du confinement interne 7. 

Enfin et comme represente sur la Figure 6, la coque 
externe peut etre realisee, non pas en deux parties 
distinctes, mais au moyen d'un seul element comprenant deux 
volets, respectivement 2a, 2b et 3b, reunis ensemble par une 
languette 13, comprenant un pli median l^i- formant charniere, 
de telle sorte que les rebords 6 des deux volets puissent se 
rabattre l*un sur l*autre pour fermer la coque comme dans 
les variantes precedentes. 

On realise ainsl un emballage de conception tres 
simple qui presente des avantages remarquables , en assurant 
a la fois une protection des fruits ou autres produits 
alimentaires qu'il contient vis-a-vis des chocs ou pressions 
exerces par le consommateur , tout en permettant a ce dernier 
une vision complete du fruit emballe sous toutes ses faces, 
le fruit contenu dans son confinement interne etant en 
quelque sorte suspendu a I'interieur de la coque externe. En 
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outre, 1 ' utilisation conjointe d'un tel confinement et d'une 
coque separee, permet de realiser a i'interieur de I'un ou 
de 1 'autre une mise en atmosphere controlee, eventuellement 
une mise sous vide qui assure une conservation optimale des 
fruits presentes, ceux-ci pouvant etre emballes dans un etat 
de murissement les rendant propres a une consommation dans 
les meilleures conditions des qu'ils sont extraits de cet 
emballage . 

Bien entendu et comme il resulte de ce qui precede, 
il va de soi que l*invention ne se limite pas aux exemples 
de realisation plus specialement decrits en reference au 
dessins annexe ; elle en embrasse au contraire toutes les 
variantes. En particulier, il est evident que 1 'invention ne 
prejuge pas de la forme exterieure du coffret en deux 
parties, non plus que de celle des fruits emballes dans le 
confinement interne loge dans la coque, 1 'emballage pouvant 
etre adapte aisement dans chaque cas particulier. 

De meme, si 1 'emballage decrit vise plus speciale- 
ment un ensemble de confinement ameliorant la conservation 
de tels fruits, il pourrait de la meme fagon etre simplement 
utilise pour assurer une protection centre les chocs ou les 
pressions exterieures. 
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REVENDICATIONS 



1 - Emballage pour la presentation et la conserva- 
tion de produits alimen taires , en particulier de fruits ou 
analogues, comportant une coque externe en forme de 
barquette rigide ou semi-rigide , constituee de deux parties 
(2, 3) accolees mutuellement par leur bords peripheri ques 
(6) selon un plan de jonction commun, et a I'interieur de 
laquelle sont places les produits a 1 imen ta i r e s (8) a 
conserver et presenter, caracterise en ce que lesdits 
produits sont enfermes dans un ensemble de confinement (7) 
distinct de la coque externe, dispose a I'interieur de 
celle-ci et constitue de deux films (9, 10) souples 
deformables, fixes ensemble par leurs extremites (11) aux 
deux parties de la coque, selon le plan commun de jonction 
de ces parties. 

2 - Embaliage selon la revendication 1, caracterise 
en ce que les deux parties (2, 3) de la coque sont realisees 
par moulage de deux empreintes en un materiau plastique, 
comportant chacune un fond (^) et une parol laterale (5) 
terminee par un rebord plat (6) en saillie vers l*exterieur 
de la coque, les rebords des deux parties s'appliquant 
mutuellement I'un centre I'autre selon le plan de jonction 
commun . 

3 - Emballage selon la revendication 2, caracterise 
en ce que les rebords plats (6) des deux parties (2, 3) sont 
assembles par soudure, par scellement par fusion ou par 
ultra-sons, collage ou agrafage, ou encore par clipsage 
mutuel ou au moyen d'une liaison mecanique analogue. 

^ - Emballage selon I'une quelconque des revendica- 
tions 1 a 3, caracterise en ce que les deux parties (2, 3) 
de la coque externe sont realisees en un materiau, du genre 
polyethylene ou chlorure de polyvinyle, translucide 
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partiellement ou totalement , le materiau plastique etant 
constitue d'un support simple ou bien d'un complexe a 
couches multiples colaminees ou coextrudees- 

5 - Emballage salon I'une quelconque des revendica- 
tions 1 a 3, caracterise en ce que les deux parties (2, 3) 
de la coque sont teintees dans la masse ou associees a un 
film de revetement externe ou interne, colore, colle centre 
la surface de chacune des parties. 

6 - Emballage selon l^une quelconque des revendica- 
tions 1 a 5, caracterise en ce que les deux parties (2, 3) 
sont separees et appliquees I'une sur I'autre selon leurs 
bords peripheriques (6)- 

7 - Emballage selon I'une quelconque des revendica- 
tions 1 a 5, caracterise en ce que les deux parties (2, 3) 
sont reliees ensemble par une fraction (13) de leurs bords 
(6) formant charniere (lA^), ces parties etant rabattables 
I'une contre I'autre* 

8 - Emballage selon I'une quelconque des revendica- 
tions 1 a 7, caracterise en ce que les deux films souples 
(9, 10) de I'ensemble de confinement (7) sent realises en un 
materiau plastique transparent ou translucide, du genre 
films de polyethylene etires, teintes ou non. 

9 - Emballage selon la re vendi cat ion 8, caracterise 
en ce que I'ensemble de confinement (7) constitue une poche 
fermee placee sous vide ou sous faible pression, les deux 
films (9, 10) enveloppant les produits alimentaires (8) 
contenus dans I'emballage, en epousant le contour externe de 
ces produits. 

10 - Emballage selon la revendica tion 8, caracte- 
rise en ce que 1 'ensemble de confinement (7) est place sous 
atmosphere reduite d'un gaz inerte bacter ios ta t ique , 
introduit dans le confinement apres evacuation de I'air 
contenu dans celui-ci. 
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11 - Emballage selon la revendica tion 10, caracte- 
rise en ce que 1 ' atmosphere de gaz est constituee par de 
1 'azote, du gaz carbonique ou un melange approprie de ces 
gaz, ou encore par toute composition analogue, eventuelle- 
ment additionnee d'oxygene. 
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